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ACTA N°   663 

 

FECHA:  Bogotá D.C., Abril 26 de 2022. 

 

HORA:  15:00-16:30 P.M. 

 

LUGAR:  CC HOGAR CASA NOSTRA – Bodega. 

 

TEMA:  COVID 19: Esquemas de vacunación, socialización del formato seguimiento a la 

operación del servicio de alimentos FOR PSS 246- 249. 

ASISTENTES: Nutricionista Daren Anaya (responsable de la actividad), Jessica Cabrera 

(coordinador responsable de la unidad operativa) y manipuladores de alimentos. 

 

ORDEN DEL DÍA:  

1. Objetivo.  

2. Introducción. 

3. Desarrollo. 

4. Materiales a utilizar. 
5. Compromisos. 

6. Anexos  

 

 

 

 

 



 
FOR-GD-002 

Página 2 de 4 

 
 

Objetivos:  

Capacitar al equipo de manipuladores de alimentos en el protocolo de Covid 19: Uso de EPP, 

explicar el diligenciamiento de los formatos de seguimiento a la operación del servicio de 

alimentos FOR PSS 246- 249. 

Introducción: Dar a conocer al personal manipulador de alimentos las medidas que describe el 

‘’Lineamiento, prevención, atención, contención y mitigación del COVID19’’ respecto al 

esquema de vacunación y dar a conocer los formatos de seguimiento a la operación del servicio 

de alimentos FOR PSS 246- 249. 

Desarrollo: Se convoca al personal manipulador de alimentos en la bodega, se brinda saludo 

cordial, se da a conocer el motivo de la reunión e inicia de manera inmediata la socialización. 

Inicialmente se da a conocer el ‘’Lineamiento, prevención, atención, contención y mitigación del 

COVID19’’, los síntomas alerta; malestar general, temperatura mayor o igual a 37.5 °C, tos seca 

y dolor de cabeza, en ese caso de que el personal manipulador de alimentos se encuentre 

infectado no se permite el ingreso al centro de comunidad de cuidado, debe informar al jefe 

inmediato para activar la ruta, debe realizar cuarentena en su lugar de residencia y debe ir a su 

EPS ó IPS para ser valorado, además se recuerda a los manipuladores de alimentos las 

medidas regulares del lavado de manos, distanciamiento social, no estrecharse las manos, no 

besos, no abrazos, se explica la forma correcta de estornudar, mantener áreas ventiladas entre 

otros. 

Se habla de la importancia de completar el esquema de vacunación para la prevención del virus 

SARS-Cov-2, se hace un llamado a que no bajen la guardia y el auto cuidado siga presente en 

sus quehaceres diarios. 

Se explicó también el diligenciamiento de los formatos: seguimiento a la operación del servicio 

de alimentos semanal y mensual FOR PSS 246- 249, instructivos que diligencia el nutricionista 

y que tienen como objetivo hacer supervisión al personal manipulador de alimentos, al aporte 

alimentario, al proceso de recibo, almacenamiento, refrigeración, congelación y descongelación, 

prealistamiento, preparación, cocción, servido y distribución y supervisión de equipos y 

utensilios. 

Se mencionó cada ítem del apartado y se dio un espacio para dudas e inquietudes. 

Materiales: cartelera, listado de asistencia y lapiceros. 
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5. Compromisos:  

Compromisos Responsables Fecha de Ejecución 

Dar cumplimiento al protocolo ‘’Lineamiento, 

prevención, atención, contención y mitigación 

del COVID19’’, cumplir con los ítems que 

expresan los formatos de seguimiento a la 

operación del servicio de alimentos, 

mencionados aquí. 

Manipuladores de 

alimentos. 

Permanente 

CONVOCATORIA. No aplica 

En constancia de lo anterior firman:  

Nombres y 

Apellidos 

 Cargo o Tipo de 

vinculación 

 
Dependencia 

 
Firma 

Daren Anaya  Nutricionista  

Centro de 

comunidad de 

Cuidado Hogar 

Casa Nostra 

 

 

Jessica Cabrera  Coordinadora  

Centro de 

comunidad de 

Cuidado Hogar 

Casa Nostra 

 
 

 

Anexos: Evidencia Fotográfica, listado de asistencia, pre y post test. 

Elaboró: Daren José Anaya Pallares -Nutricionista – T.P. MND 07556 
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Anexos: Evidencia Fotográfica. 

 

 





4/5/22, 15:48 PRE TEST Y POST TEST

https://docs.google.com/forms/d/1io2JWjZQn3W8TTYz4WURjIRiEWQqie5XC6xZs9ePEDM/edit#response=ACYDBNix3Fb41t4d7v1T23BtWuYoSwh1… 1/3

Correo *

3107906787ac@mail.com

Adriana Vásquez 

1 punto

Para tener una buenas defensas si hay contagio.

PRE TEST Y POST TEST

Covid 19: Esquema de vacunación y formatos seguimiento a la operación del servicio de alimentos semanal 
y mensual FOR PSS 249-246.

NOMBRE *

¿Porqué es importante completar el esquema de vacunación como prevención contra

el COVID 19?



4/5/22, 15:48 PRE TEST Y POST TEST

https://docs.google.com/forms/d/1io2JWjZQn3W8TTYz4WURjIRiEWQqie5XC6xZs9ePEDM/edit#response=ACYDBNix3Fb41t4d7v1T23BtWuYoSwh1… 2/3

1 punto

Sirve para hacer control de
entrada y salida de alimentos.

Detalla medidas en personal
manipulador de alimentos,
aporte alimentario, recibo,
almacenamiento, equipos,
utensilios, entre otros para
garantizar una operatividad
óptima.

Sirve para realizar una correcta
dilución de desinfectante ó
hipoclorito.

Otro:

1 punto

Verdadero

Falso

¿Cuál es  el objetivo de estos formatos de seguimiento a la operación del servicio de

alimentos FOR PSS 249-246?

*

Responda falso o verdadero. Si una persona se vacuna contra el SARV COVS no es

necesario que cumpla con los protocolos de bioseguridad.

*



4/5/22, 15:48 PRE TEST Y POST TEST

https://docs.google.com/forms/d/1io2JWjZQn3W8TTYz4WURjIRiEWQqie5XC6xZs9ePEDM/edit#response=ACYDBNix3Fb41t4d7v1T23BtWuYoSwh1… 3/3

1 punto

Falso

Verdadero

Este formulario se creó en Fundación Instituto Tecnológico del Sur.

Falso o verdadero. El personal manipulador de alimentos debe contar con certificado

médico y curso de BPM para poder desempeñar su labor dentro del servicio de

alimentos.

 Formularios

https://www.google.com/forms/about/?utm_source=product&utm_medium=forms_logo&utm_campaign=forms


4/5/22, 15:47 PRE TEST Y POST TEST

https://docs.google.com/forms/d/1io2JWjZQn3W8TTYz4WURjIRiEWQqie5XC6xZs9ePEDM/edit#response=ACYDBNj0jpPpKjABjQMY-CwBrdNnzus2… 1/3

Correo *

rasalazar9@misena.edu.co

ANDRÉS SALAZAR 

1 punto

Porque vacunarse es la mejor opción para frenar la expansión del virus,  y minimizar los riesgos de 
mortandad a causa del SarsCovid 2 ya que la vacuna fortalece el sistema inmunitario generando 
anticuerpos resistentes a contraer infecciones.

PRE TEST Y POST TEST

Covid 19: Esquema de vacunación y formatos seguimiento a la operación del servicio de alimentos semanal 
y mensual FOR PSS 249-246.

NOMBRE *

¿Porqué es importante completar el esquema de vacunación como prevención contra

el COVID 19?



4/5/22, 15:47 PRE TEST Y POST TEST

https://docs.google.com/forms/d/1io2JWjZQn3W8TTYz4WURjIRiEWQqie5XC6xZs9ePEDM/edit#response=ACYDBNj0jpPpKjABjQMY-CwBrdNnzus2… 2/3

1 punto

Sirve para hacer control de
entrada y salida de alimentos.

Detalla medidas en personal
manipulador de alimentos,
aporte alimentario, recibo,
almacenamiento, equipos,
utensilios, entre otros para
garantizar una operatividad
óptima.

Sirve para realizar una correcta
dilución de desinfectante ó
hipoclorito.

Otro:

1 punto

Verdadero

Falso

¿Cuál es  el objetivo de estos formatos de seguimiento a la operación del servicio de

alimentos FOR PSS 249-246?

*

Responda falso o verdadero. Si una persona se vacuna contra el SARV COVS no es

necesario que cumpla con los protocolos de bioseguridad.

*



4/5/22, 15:47 PRE TEST Y POST TEST

https://docs.google.com/forms/d/1io2JWjZQn3W8TTYz4WURjIRiEWQqie5XC6xZs9ePEDM/edit#response=ACYDBNj0jpPpKjABjQMY-CwBrdNnzus2… 3/3

1 punto

Falso

Verdadero

Este formulario se creó en Fundación Instituto Tecnológico del Sur.

Falso o verdadero. El personal manipulador de alimentos debe contar con certificado

médico y curso de BPM para poder desempeñar su labor dentro del servicio de

alimentos.

 Formularios

https://www.google.com/forms/about/?utm_source=product&utm_medium=forms_logo&utm_campaign=forms


4/5/22, 15:49 PRE TEST Y POST TEST

https://docs.google.com/forms/d/1io2JWjZQn3W8TTYz4WURjIRiEWQqie5XC6xZs9ePEDM/edit#response=ACYDBNiTY1CDs5rgm3TchRcuXfmhGz4… 1/3

Correo *

elizabethpino68@gmail.com

Elizabeth Mosquera 

1 punto

Para que no nos afecte mucho el virus

PRE TEST Y POST TEST

Covid 19: Esquema de vacunación y formatos seguimiento a la operación del servicio de alimentos semanal 
y mensual FOR PSS 249-246.

NOMBRE *

¿Porqué es importante completar el esquema de vacunación como prevención contra

el COVID 19?



4/5/22, 15:49 PRE TEST Y POST TEST

https://docs.google.com/forms/d/1io2JWjZQn3W8TTYz4WURjIRiEWQqie5XC6xZs9ePEDM/edit#response=ACYDBNiTY1CDs5rgm3TchRcuXfmhGz4… 2/3

1 punto

Sirve para hacer control de
entrada y salida de alimentos.

Detalla medidas en personal
manipulador de alimentos,
aporte alimentario, recibo,
almacenamiento, equipos,
utensilios, entre otros para
garantizar una operatividad
óptima.

Sirve para realizar una correcta
dilución de desinfectante ó
hipoclorito.

Otro:

1 punto

Verdadero

Falso

¿Cuál es  el objetivo de estos formatos de seguimiento a la operación del servicio de

alimentos FOR PSS 249-246?

*

Responda falso o verdadero. Si una persona se vacuna contra el SARV COVS no es

necesario que cumpla con los protocolos de bioseguridad.

*



4/5/22, 15:49 PRE TEST Y POST TEST

https://docs.google.com/forms/d/1io2JWjZQn3W8TTYz4WURjIRiEWQqie5XC6xZs9ePEDM/edit#response=ACYDBNiTY1CDs5rgm3TchRcuXfmhGz4… 3/3

1 punto

Falso

Verdadero

Este formulario se creó en Fundación Instituto Tecnológico del Sur.

Falso o verdadero. El personal manipulador de alimentos debe contar con certificado

médico y curso de BPM para poder desempeñar su labor dentro del servicio de

alimentos.

 Formularios

https://www.google.com/forms/about/?utm_source=product&utm_medium=forms_logo&utm_campaign=forms


4/5/22, 15:50 PRE TEST Y POST TEST

https://docs.google.com/forms/d/1io2JWjZQn3W8TTYz4WURjIRiEWQqie5XC6xZs9ePEDM/edit#response=ACYDBNg8MVKIqSD377UC9oFHGbaoa… 1/3

Correo *

marisellagamboa@gmail.com

Marisella Gamboa

1 punto

Para tener inmunización contra el Covid 19.

PRE TEST Y POST TEST

Covid 19: Esquema de vacunación y formatos seguimiento a la operación del servicio de alimentos semanal 
y mensual FOR PSS 249-246.

NOMBRE *

¿Porqué es importante completar el esquema de vacunación como prevención contra

el COVID 19?



4/5/22, 15:50 PRE TEST Y POST TEST

https://docs.google.com/forms/d/1io2JWjZQn3W8TTYz4WURjIRiEWQqie5XC6xZs9ePEDM/edit#response=ACYDBNg8MVKIqSD377UC9oFHGbaoa… 2/3

1 punto

Sirve para hacer control de
entrada y salida de alimentos.

Detalla medidas en personal
manipulador de alimentos,
aporte alimentario, recibo,
almacenamiento, equipos,
utensilios, entre otros para
garantizar una operatividad
óptima.

Sirve para realizar una correcta
dilución de desinfectante ó
hipoclorito.

Otro:

1 punto

Verdadero

Falso

¿Cuál es  el objetivo de estos formatos de seguimiento a la operación del servicio de

alimentos FOR PSS 249-246?

*

Responda falso o verdadero. Si una persona se vacuna contra el SARV COVS no es

necesario que cumpla con los protocolos de bioseguridad.

*



4/5/22, 15:50 PRE TEST Y POST TEST

https://docs.google.com/forms/d/1io2JWjZQn3W8TTYz4WURjIRiEWQqie5XC6xZs9ePEDM/edit#response=ACYDBNg8MVKIqSD377UC9oFHGbaoa… 3/3

1 punto

Falso

Verdadero

Este formulario se creó en Fundación Instituto Tecnológico del Sur.

Falso o verdadero. El personal manipulador de alimentos debe contar con certificado

médico y curso de BPM para poder desempeñar su labor dentro del servicio de

alimentos.

 Formularios

https://www.google.com/forms/about/?utm_source=product&utm_medium=forms_logo&utm_campaign=forms


4/5/22, 15:49 PRE TEST Y POST TEST

https://docs.google.com/forms/d/1io2JWjZQn3W8TTYz4WURjIRiEWQqie5XC6xZs9ePEDM/edit#response=ACYDBNhYD9aVmU-F07f_i7c6eXIqDG6… 1/3

Correo *

jaidith.ladino.moreno@gmail.com

Mireya jaidyth ladino 

1 punto

Evitar propagación del virus

PRE TEST Y POST TEST

Covid 19: Esquema de vacunación y formatos seguimiento a la operación del servicio de alimentos semanal 
y mensual FOR PSS 249-246.

NOMBRE *

¿Porqué es importante completar el esquema de vacunación como prevención contra

el COVID 19?



4/5/22, 15:49 PRE TEST Y POST TEST

https://docs.google.com/forms/d/1io2JWjZQn3W8TTYz4WURjIRiEWQqie5XC6xZs9ePEDM/edit#response=ACYDBNhYD9aVmU-F07f_i7c6eXIqDG6… 2/3

1 punto

Sirve para hacer control de
entrada y salida de alimentos.

Detalla medidas en personal
manipulador de alimentos,
aporte alimentario, recibo,
almacenamiento, equipos,
utensilios, entre otros para
garantizar una operatividad
óptima.

Sirve para realizar una correcta
dilución de desinfectante ó
hipoclorito.

Otro:

1 punto

Verdadero

Falso

¿Cuál es  el objetivo de estos formatos de seguimiento a la operación del servicio de

alimentos FOR PSS 249-246?

*

Responda falso o verdadero. Si una persona se vacuna contra el SARV COVS no es

necesario que cumpla con los protocolos de bioseguridad.

*



4/5/22, 15:49 PRE TEST Y POST TEST

https://docs.google.com/forms/d/1io2JWjZQn3W8TTYz4WURjIRiEWQqie5XC6xZs9ePEDM/edit#response=ACYDBNhYD9aVmU-F07f_i7c6eXIqDG6… 3/3

1 punto

Falso

Verdadero

Este formulario se creó en Fundación Instituto Tecnológico del Sur.

Falso o verdadero. El personal manipulador de alimentos debe contar con certificado

médico y curso de BPM para poder desempeñar su labor dentro del servicio de

alimentos.

 Formularios

https://www.google.com/forms/about/?utm_source=product&utm_medium=forms_logo&utm_campaign=forms


4/5/22, 15:48 PRE TEST Y POST TEST

https://docs.google.com/forms/d/1io2JWjZQn3W8TTYz4WURjIRiEWQqie5XC6xZs9ePEDM/edit#response=ACYDBNjSu50CRIzGkgv-nLADoEan3mht… 1/3

Correo *

nanytorres0724@gmail.com

Nancy Adriana Torres 

1 punto

Para evitar contagiarnos 

PRE TEST Y POST TEST

Covid 19: Esquema de vacunación y formatos seguimiento a la operación del servicio de alimentos semanal 
y mensual FOR PSS 249-246.

NOMBRE *

¿Porqué es importante completar el esquema de vacunación como prevención contra

el COVID 19?



4/5/22, 15:48 PRE TEST Y POST TEST

https://docs.google.com/forms/d/1io2JWjZQn3W8TTYz4WURjIRiEWQqie5XC6xZs9ePEDM/edit#response=ACYDBNjSu50CRIzGkgv-nLADoEan3mht… 2/3

1 punto

Sirve para hacer control de
entrada y salida de alimentos.

Detalla medidas en personal
manipulador de alimentos,
aporte alimentario, recibo,
almacenamiento, equipos,
utensilios, entre otros para
garantizar una operatividad
óptima.

Sirve para realizar una correcta
dilución de desinfectante ó
hipoclorito.

Otro:

1 punto

Verdadero

Falso

¿Cuál es  el objetivo de estos formatos de seguimiento a la operación del servicio de

alimentos FOR PSS 249-246?

*

Responda falso o verdadero. Si una persona se vacuna contra el SARV COVS no es

necesario que cumpla con los protocolos de bioseguridad.

*



4/5/22, 15:48 PRE TEST Y POST TEST

https://docs.google.com/forms/d/1io2JWjZQn3W8TTYz4WURjIRiEWQqie5XC6xZs9ePEDM/edit#response=ACYDBNjSu50CRIzGkgv-nLADoEan3mht… 3/3

1 punto

Falso

Verdadero

Este formulario se creó en Fundación Instituto Tecnológico del Sur.

Falso o verdadero. El personal manipulador de alimentos debe contar con certificado

médico y curso de BPM para poder desempeñar su labor dentro del servicio de

alimentos.

 Formularios

https://www.google.com/forms/about/?utm_source=product&utm_medium=forms_logo&utm_campaign=forms

